Souvignier gris
Art.-Nr.: 2022-006

Kategorie:
Rebsorten:
Herkunft:
Anbauregion:
Jahrganag:

Geschmacksrichtung:

Qualitatsstufe:

Bio zertifiziert:
Vegan:
Flaschengrolle:
Alkoholgehalt:
RestsURe:
Sauregehalt:
Trinktemperatur:

Beschreibung:

Weillweine
Souvignier Gris
Deutschland
Mosel

2025

trocken
Qualitatswein bestimmter Anbaugebiete
(Qb.A)

Ja (DE OK0-022)
Ja

0,751

12,0 % Vol.

2,3 g/l

7,59/l

6-8 °C

Souvignier gris ist eine neu gezichtete pilzwiderstandsfahige weile

Rebsorte. Sie wurde aus den Reben Cabernet Sauvignon und Bronner

gekreuzt.

Die Weine sind kraftig- stoffig und im Abgang leicht fruchtig. Intensives
Goldgelb und kraftige Frucht mit Aromen von Grapefruit, Limetten,
griinem Apfel und weissen Marillen Uberwiegen in der Nase abgerundet
durch feingliedrige Gerbstoffe, deren Struktur sich im galanten Abgang

bemerkbar macht.

Er hinterlasst einen Hauch von Wirze am Gaumen, welche an einen

Weil} oder Grauburgunder erinnern, und weckt mit seiner dezent

mineralischen Note im Abgang, die Lust auf den nachsten Schluck. Ein
optimaler Essensbegleiter der es mit jedem Gericht aufnehmen maochte.
Cheersl!
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Expertise

Weingut Beck GbR
Im Stolzenwingert 27a « 54453 Nittel
Telefon: « E-Mail: weingut@beck-winter.de




Boden:

Muschelkalk und Dolomitstein
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